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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16
о г с э .о о Общий гуманитарный и соцнально- 8 3 / 2 ДЗ / - 576 90 216 281 17 62 192 120 136 64 64 0

экономическии цикл
ОГСЭ.01 Основы философии 3 48 0 39 2 2 5 48
ОГСЭ.02 История 3 48 4 35 4 3 6 48
огсэ.оз Иностранный язык ДЗ 178 40 58 100 2 18 32 48 34 32 32
ОГСЭ.04 Физическая культура 3, 3, 3, 3, ДЗ 178 34 5 147 6 20 32 48 34 32 32
ОГСЭ.05 Русский язык и культура речи -,3 56 12 32 16 2 6 32 24
ОГСЭ.Об Основы социологии и политологии .-,-,3 68 0 47 12 2 7 68
ЕН.00 Математический и общий 1 3 / 1 ДЗ /1 э 224 117 115 79 5 25 128 96 0 0 0 0

естественнонаучный цикл
ЕН.01 Математика ДЗ 32 18 10 16 1 5 32
ЕН.02 Экологические основы природопользования 3 32 11 19 7 2 4 32
ЕН.03 Химия -,Э 160 88 86 56 2 16 64 96
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п.оо Профессиональный цикл 3 3 / 2 0  ДЗ / 12 Э 3124 2777 1084 746 31 40 1008 215 256 648 476 764 512 468

о п .о о Общепрофессиональные дисциплины Э З / 6 Д З / 7 Э 1100 767 658 292 17 20 0 113 192 168 340 272 128 0
on.oi Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве -,дз 48 34 31 10 2 5 48

ОП.02 Физиология питания э 64 46 45 12 7 64
оп.оз Организация хранения и контроль запасов и 

сырья -,Э 48 38 29 14 А 5 48

ОП.04 Информационные технологии в 
профессиональной деятельности ДЗ 64 46 41 14 2 7 32 32

ОП.05 Метрология и стандартизация дз 34 25 18 10 2 4 34
ОП.Об Правовые основы профессиональной 

деятельности -,-,3 34 23 18 10 2 4 34

ОП.07 Основы экономики, менеджмента и 
маркетинга э 116 54 74 30 12 68 48

ОП.08 Охрана труда -,-,3 34 26 18 10 1 5 34
ОП.09 Безопасность жизнедеятельности -,-,3 68 43 28 34 2 4 68
on.io Товароведение продовольственных товаров э 64 45 33 24 7 64
ОП. 11 Оборудование предприятий общественного 

питания ДЗ 64 45 34 22 2 6 64

ОП. 12 Организация производства предприятий 
общественного питания ДЗ 102 72 64 26 2 10 102

ОП. 13 Организация обслуживания -,дз 72 50 38 24 2 8 72
ОП. 14 Бухгалтерский учет в общественном 

питании э 96 78 62 24 10 48 48

ОП. 15 Экономика отрасли и предприятия 96 68 56 10 20 10 96
ОП. 16 Организация ресторанного дела э 96 74 69 18 9 48 48
ПМ.00 Профессиональные модули - / 1 4 Д З / 5 Э 2024 2010 426 454 14 20 1008 102 64 480 136 492 384 468

ПМ.01
Организация процесса приготовления и 
приготовление полуфабрикатов для 
сложной кулинарной продукции

кЭ(К)
ПМ.01, ПМ.02 292 290 65 66 2 0 144 15 0 0 68 224 0 0

МДК.01.01 Технология приготовления полуфабрикатов 
для сложной кулинарной продукции ДЗ 148 146 65 66 2 15 68 80

УП.01 Учебная практика
кДЗ

72 72 72 72

ПП.01 Производственная практика по профилю 
специальности

72 72 72 72

ПМ.02
Организация процесса приготовления и 
приготовление сложной холодной 
кулинарной продукции

кЭ(К)
ПМ.01, ПМ.02 240 238 72 44 2 0 108 14 0 0 68 172 0 0

МДК.02.01 Технология приготовления сложной 
холодной кулинарной продукции ДЗ 132 130 72 44 2 14 68 64

УП.02 Учебная практика
кДЗ

36 36 36 36

ПП.02 Производственная практика по профилю 
специальности

72 72 72 72



п м .оз
Организация процесса приготовления и 
приготовление сложной горячей 
кулинарной продукции

-г,-,-,-, кЭ(К)
ПМ.ОЗ, ПМ.04,ПМ.05 236 234 44 69 2 0 108 13 0 0 0 32 96 108

МДК.03.01 Технология приготовления сложной горячей 
кулинарной продукции ДЗ 128 126 44 69 2 13 32 96

УГ1.03 Учебная практика
кДЗ

36 36 36 36

пп.оз Производственная практика по профилю 
специальности 72 72 72 72

ПМ.04
Организация процесса приготовления и 
приготовление сложных хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий

кЭ(К)
ПМ.ОЗ,ПМ.04,ПМ.05 236 234 66 48 2 0 108 12 0 0 0 32 96 108

МДК.04.01
Технология приготовления сложных 
хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий

ДЗ 128 126 66 48 2 - 12 32 96

УП.04 Учебная практика 36 36 36 36

ПП.04 Производственная практика по профилю 
специальности

5 J 5 5 5

72 72 72 72

ПМ.05
Организация процесса приготовления и 
приготовление сложных холодных и 
горячих десертов

кЭ(К)
ПМ.ОЗ,ПМ.04,ПМ.05 236 234 50 64 2 0 108 12 0 0 0 32 96 108

МДК.05.01 Технология приготовления сложных 
холодных и горячих десер тов д з 128 126 50 64 2 12 32 96

УП.05 Учебная практика
кДЗ

36 36 36 36

ПП.05 Производственная практика по профилю 
специальности 72 72 72 72

ПМ.06 Организация работы структурного 
подразделения Э(К) 204 202 56 8 2 20 108 10 0 0 0 0 96 108

МДК.06.01 Управление структурным подразделением 
организации э 96 94 56 8 2 20 10 96

ПП.06 Производственная практика по профилю 
специальности дз 108 108 108 108

ПМ.07 Выполнение работ по профессиям: повар, 
код 16675 Э(Ю 580 578 73 155 2 0 324 26 64 480 0 0 0 36

МДК.07.01

Технологические процессы обработки и 
подготовки сырья, приготовления 
полуфабрикатов и блюд массового спроса, их 
отпуск

- ,д з 256 254 73 155 2 26 64 192

УП.07 Учебная практика - ,д з 288 288 288 288

ПП.07 Производственная практика по профилю 
специальности дз 36 36 36 36

ПДП, ПА, ГИА, всего: 540 144 0 0 0 0 144 0 36 36 0 36 36 396
п д п Производственная преддипломная практика дз 144 144 144 144
ПА.00 Промежуточная аттестация 180 36 36 0 36 36 36

ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 
в форме защиты ВКР 216 216



В сего часов 612 900 612 864 612 864
И того учебная нагрузка но курсам 1512 1476 1476

Консультации на учебную группу по 100 часов в учебный год

Государственная итоговая аттестация 
в форме защиты ВКР

Всего 
4428 часов

Изученных дисциплин 512 384 476 336 192 0
Изученных МДК 64 192 136 240 384 0

Учебной практики 0 288 0 108 0 108
Производственной практики 
по профилю специальности 0 0 0 144 0 360

Производственной 
(преддипломной) практики 0 0 0 0 0 144

Экзаменов 2 2 0 3 3 3
Диф. зачетов 2 4 2 4 6 5

Зачетов 4 2 5 1 0 0


